LES SAVEURS DE LA MER

HUITRES
Huftres creuses de Cancale N°3
LESO i 16,00€
LeSO o 23,00€
LeS 12 .o 29,00€

COQUILLAGES ET CRUSTACES

Assiette de fruits de Mer ... 33,00€
Plateau de fruits de mer L Pers. ....ooccveveerinniesie e 54,00€
Langoustines MAaYONNAISE ...........cccocc.ervvveeeeoieseseseeseeesessses s 29,00€
Tourteau ou araignée MaYONNAISE .........cccooovveeeionnreereeeienneeeseessesseeeseseessons 20,00€
Assiette de bulots MayoNNAISE ... 17,00€

e T

HOMARD
Homard Breton grillé «Alexandra» .........ccccocvevveiiieiieieccie e, Selon marché
Homard Breton a « P’ AmEricaine » ......cccccevvevieeieciieeieesreeseesreesreesvee s Selon marché
Plateau de fruits de mer royal par Personne ........cccccoevverenieeienienie e 84,00€

FORMULE HOMARD BRETON 66,00€

Entrée + Homard ou Homard + Dessert

Entrée au choix :
Terrine de canard aux pruneaux
Pressé de chair de crabe, avocat, mangue, sésame
6 Huitres Creuses N° 3

Homard Breton grillé « Alexandra »

Dessert au choix dans la carte

Prix nets, service compris - Boissons non comprises.
Demandez notre carte des allergénes a I’accueil.
Nos plats sont élabores sur place a partir de produits bruts.




