ENTREES CHAUDES ENTREES FROIDES

Terrine de canard aux pruneaux ................ 15,00 €
Pickles de légumes, confiture d’oignons
Soupe de POISSONS ....ccvververreerienieiesieanenn, 16,00 € Carpaccio de tomates d’Antan.................... 15,00 €
Rouille, crodtons, fromage Mozzarella, basilic
Salade de Chévre chaud ............ccceeevuveee. 15,00 € Pressé de chair de crabe ........ccccoeeevveevinennne 17,00 €
Avocat, mangue, sésame
Foie gras mi-cuit et confiture de figues......22,00 €
Pickles de légumes, pain d’épices, figues
Trilogie de saumon ..................coeeeeenn. 22,00 €
Tartare, rillette, fumé
e T
POISSONS
Pavé de saumon grillé, Iégumes croquants, Miel, SESAME ...ccccviveeiieeiieeiieese e e e e 24,00 €
Noix de Saint-Jacques poélées, Iégumes de saison, SArrasin ......cceveeveeresesieereeseseenns 26,00 €
Filet de bar roti, crumble de [EgUMES AU PAIMESAN ..viiveiveiieiie e see e 28,00 €
Dos de cabillaud réti, écrasé de pommes de terre, chorizo, beurre blanc ...................... 28,00 €
Cotriade a « notre fagon », légumes de saison, bouillon pICe .......ccovvvveiieiiecieiic i, 28,00 €
—— e
VIANDES
Viande de beeuf origine \V.B.F.
Supréme de pintade, écrase de pommes de terre a [’huile d’olive ...........ccccocuevueiieinnnnne. 23,00 €
Magret de canard réti, écrasé de pommes de terre, pOmmes, Jus COrSE .......ccoevvrverennenn. 26,00 €
Pavé de rumsteak grillé, frites, Salade ........ccoovevieiiiiiiciee e 28,00 €
—— e
PATES
POElée di pasta aUuX IEJUIMES .......ccveiiieiiciece et nae e 16,00 €
POEIEe di Pasta AU SAUIMON .......cceccieiiieiieeie e eie et e ee sttt e sreesraesbeesreesreeseeeeas 19,00 €
S
LEGUMES
Frites, 6Crase de POMMES U TEITE ... cuieiuieiiee ettt e e sreesreeae e 8,50 €
RIZ et — e e e e e e ——e e e e ——ee e e e ———e e e e —aeeaa———aaaa——— 8,50 €
ST | F= 16 (SN Ao 0T [ <R 9,00 €
ASSIEIE VEGELANIENNE ....oviiiiiiie ettt te et te e te e te e eeereesrneenee e 11,00 €

Prix nets, service compris - Boissons non comprises
Demandez notre carte des allergénes a ’accueil.
Nos plats sont élaborés sur place a partir de produits bruts.

Origine de la viande : Beeuf / Volaille % Frangais - UE



